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VISNELI ISVEG KEKI

3 yumurta

90 gram elenmig un
sekerli krema

70 gram seker

10 gram kako
HARG ICIN:

2 yumurta

1 yaprak jelatin
1/2 It krema

30 gram seker
200 gram ¢ikolata
250 gram vighe

Yumurtalara seker ekleyip krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Ustiine kakao ve unu dékiip karistirin. Kek
kalibina karigimi dékiin. 170 derece sicaklikta pigirin. Firindan ¢ikarir gcikarmaz tzerine sekerli krema dokiin ve
sogumaya birakin. Bu arada harg i¢in 70 derece sicakliktaki suyun tstlinde yumurta ile sekeri ¢irpin. Sonra
buharin lizerinden alip karigim oda sicakligina gelene kadar serin bir yerde ¢irpmaya devam edin. Gikolatay!
eritin. Jelatini suda yumusatin. Gikolatayi, jelatini, ¢irpilmig kremayi karigtirin, kekin Gzerine strrlp vigneleri
yerlestirin yarim saat dinlenmeye birakin. Siki bir rulo haline getirip yarim saat sogukta dinlindirin. Uzerine krema
koyup servis yapin.
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