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VISNELI ISLAK KEK

125 Gr Sana Hamurigi

2 Paket vanilya

1 Su Bardagi misir unu

1 Su Bardagi gazoz

3 Corba Kasigi yogurt

1 Su Bardag@i pudra sekeri
2 Adet yumurta

1 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Kase dondorulmus visne

Yumurtalari pudra gekeri ile birlikte iyice ¢irpin. Eritilip ihnmig margarin, vanilya, yogurt, kabartma tozu, un ve
misir ununu ekleyerek cirpin.Yaglanip unlanmis yuvarlak bir kek kalibina, hazirladiginiz hamuru dékin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda, kabarip kizarana dek pigirin. Soguduktan sonra enlemesine ikiye kesin. Taban
kismina gazoz dokiip, oda sicakhginda beklettiginiz vigneleri dizin. Uzerine diger parcayi kapatin. Pudra sekeri
ve vanilyayi karigtirip, kekin Gzerine serpin. Dilimleyerek servis yapin.
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