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VISNELI ISLAK KEK

https://www.droetker.com.tr

Islatmak igin:

1,5 su bardagi st

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
1 cay bardagdi toz seker

Hamur icin:

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag vigne

1 tath kasigi un

Kalip:

Kare kalip (22x22 cm)

S0tu tencereye alin. Orta i1sidaki ocakta kaynatin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alin, ¢ikolata parcalari ve toz
sekeri ekleyip eriyinceye kadar karigtirin. Oda sicakhiginda bekletin.

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu bir kaba alin ve karigtirin. Ayri bir girpma kabina yumurtalari alin ve
mikserin ylUksek devrinde ¢irpmaya baslayin. Toz sekeri azar azar ekleyerek toplam 3 dakika ¢irpin. Stre
sonunda sekerli vanilin, st ve sivi yadi ekleyip kisa bir stire daha ¢irpin. Hazirladiginiz un karigsimini ekleyip
yarim dakika daha cirpin. Vigneleri bir kaba alin ve izerine un serpin, eliniz ile ezmeden vigneleri unlayin.
Hazirladiginiz hamurun 1/3&apos;unl kaliba alin ve tzerine vigneleri siralayin. Kalan hamuru tzerine yayin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Sdre sonunda keki firndan ¢ikarin bekletmeden bicak ile 9 esit par¢a olacak sekilde kesin. Soguyan ¢ikolatali
sosu Uzerine gezdirerek d6kin ve sogumaya birakin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin. 1 saat bekletip
dilimleyerek servis yapin.
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