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VISNELI IRMIK TATLISI

50 Gr Sana Klasik

1 Kg. stt

2 Yemek KagiJi nisasta
2 Bardak visne suyu

1 Paket vanilya

13 Yemek Kasig seker
9 Yemek Kagigi irmik

St tenceremize alip Gizerine irmigimizi ve sekerimizi ekleyip kaynayincaya kadar karigtiralim.iyice pistikten
sonra indirmeye yakin sana klasik margarini ve vanilyayi ekleyip altini kapatalim. Islattigimiz borcama dékdip
sogumasi i¢in kenara birakalim.Bir yandan da 2 bardak visne suyunu bir bagka tencereye alip tzerine 2 kagsik
nigasta ekleyip 3 kagik sekerini de koyup koyu kivama gelinceye kadar ocakta pisirelim.Koyulaginca irmigin
Uzerine dékip sogumasini bekleyelim.lstege gbre Uizerine hindistan cevizi ddkip servis yapalim.

Not: Bu tarifi visne suyu yerine, portakal suyu, elma suyu, karisik nektar yani istediginiz tim meyve sulariyla
yapabilrsiniz.
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