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VISNELI IRMIKLI TATLI

1 su bardag piring

3,5 su bardagi sit

1 cay bardagi irmik

1 paket vanilya

Yarim su bardag toz seker
Sos i¢in: 1 tath kasigi nisasta
1 su bardagi su

3 corba kasi§i toz seker

250 gram ¢ekirdeksiz vigne

Yapihigi: Pirinci yikayip siiziin. Siit, vanilya ve toz gekeri tencereye alin. Kisik ateste koyulasana kadar karigtirin.
Icine irmigi ilave edip 5 dakika daha pisirin. Kare bir kaba bosaltin. Sosu igin nisastayi suda eritin. Ktiglk boy
tencereye alin. Toz seker ve vigneyi ilave edin. Sos kivamina gelene kadar pisirin. Dikdértgen kesilmis tatlinin
Uzerine vigneli sostan gezdirin. Oda sicakhiginda ilinmaya birakin. Daha sonra buzdolabinda sodutarak servis

yapin.
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