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VISNELI IRMIK TATLISI

1 kg. st

1 su bardagi irmik

1 su bardag seker

1 yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi
1 cay kasigi vanilya

1 corba kasigi margarin
1 su barda@i hindistancevizi
1 su bardagi ceviz

1 cay kasigi tarcin

250 gr. vigne

Sutd, irmigi, sekeri, yumurta sarisini, limon kabugu rendesini koyun karigtirin. Ateste katilagincaya ve g6z g6z
oluncaya kadar pisirin. Igine margarini, hindistancevizinin yarisini, vanilyayi koyun karistirin. Derince islak bir
kaba yarisini dokun. Cevizle tar¢ini karistirip tizerine yayin. Kalan irmige vigneyi ilave edin. Karigtirip cevizin
Uzerine yayin. Dolapta bir gece bekletin. Uzerine kalan hindistancevizini serperek servis yapin.
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