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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI IRMIK TATLISI

www.sefabdullahusta.com

1 It visne suyu

3 yemek kasigi nisasta

1 su bardagi toz seker

1 litre st

15 yemek kasigi irmik

15 yemek kasig! seker

5 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kasigi hindistancevizi
1 paket vanilya

Tencereye yagimizi koyup eritiyoruz. Irmikleri kavuruyoruz. Ayri bir tencerede siitli kaynatiyoruz, igine sekeri
ilave ediyoruz. Irmik iyice kavrulduktan sonra igine 1 yemek kasidi toz kakao ilave ediyoruz sonrada situ ilave
edip kaynatiyoruz. Siitli gektikten sonra tepsiye dokiyoruz.

Ayri bir tencerede visne suyunu kaynatiyoruz, igine seker ilave edip nisastayla bagliyoruz. Jélemizi irmik
tatimizin Gzerine doéklyoruz.

Sisledikten sonra servis ediyoruz.
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