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VISNELI IRMIK TATLISI

SuperFresh Vigne 1 su bardagi
Vigne suyu 1.5 su bardagi
Irmik 1.5 su bardagi

Tereyadi 150 gr

Toz seker 2 bardak

Sat 1.5 su bardagi

Tereyagini bir tencerenin igerisinde eritin.

Irmigi ilave edip sUrekli karigtirarak kavurun.

Bir tencerenin igerisine vigne suyunu ve 1 bardak toz sekeri koyup seker eriyene kadar pigirin.

Bagka bir tencerenin icerisine sut ve 1 bardak toz sekeri koyup pisirin.

Kavurdu@unuz irmigi ikiye bélin, yarisini SuperFresh vigne ile diger yarisini sttll serbet ile karigtirip ayr
ocaklarda kaynatip kivam alincaya kadar pisirip altini kapatin.

Kaselerin igerisine dnce vigneli sonra sitll karisimdan koyup sogumaya birakin.

Servis ederken ters gevirip Uzerini arzu ederseniz toz, targin veya hindistancevizi ile sisleyin.
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