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VISNELI IRMIK TATLISI

https://www.droetker.com.tr

irmik tathsi:

2,5 su bardagi st

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlis

25 g margarin

Jel:

1 su bardagi ¢cekirdeksiz vigne

1 paket Dr. Oetker Visne Aromali Jel
5 ¢ay bardagi su

Sitl bir tencereye alin, Gzerine irmik tatlisi posetini ilave edin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca, margarin ilave edip ocagi kisin ve 5 dakika daha pigirin. Ocaktan alip kaselere
yarilarina kadar dolduracak sekilde paylastirin ve sogumaya birakin.

Hazirladiginiz tathnin Gzerlerine vigne tanelerini siralayin.

2,5 gay bardagi suyu kaynatip bir kaba alin. Uzerine jel posetini bosaltin ve eriyinceye kadar karigtirin. Eridikten
sonra kalan 2,5 gay bardagi suyu ilave edin ve bir siire daha karistirin. Oda sicakligina gelinceye kadar bekletin.
Soguyan irmik tathlarinin Gzerlerine vigneleri kapatacak kadar jel dokiin ve buzdolabinda donuncaya kadar
bekletin. Daha sonra kalan jeli paylastirin ve tekrar dondurun. Soguk servis yapin.
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