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VISNELI IRMIK TATLISI

300 ml. Vigne suyu

2 yemek kasigi misir ya da bugday nisastasi
3 yemek kasigi toz seker

Alt Kisim icin:

400 gr. Sat

1 cay bardagdi toz seker

3 yemek kasigi irmik

Once bir tencerede visne suyu nisasta ve sekerle pisirip kaynatilir. Biraz su ile nemlendirilmis kaliplara esit
olarak bdélustlrilir. Sogumasi beklenir.

Bu arada yine tencerede sut, irmik ve seker pisirilip muhallebi gibi kaynatilir ve vignelerin tizerine dékaldir.
Buzdolabinda birkag saat soguduktan sonra servis tabagina ters gevrilip sunulur.

Not: Sayet cevirmeden yapilacaksa servis edeceginiz kabiniza énce irmikli kismi Ustline de vigneli kismi
konulur. Vigsne suyunu hazir meyve sularini kullanarak da yapabilirsiniz.
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