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VISNELI IRMIK TATLISI

1 su bardagi FEAST VISNE

1 su bardagi vigne suyu

2 yemek kagigi misir nisastasi
4 yemek kasigi toz seker
IRMIK TATLISI ICIN;

2 su bardag st

1 cay bardagi toz seker

4 yemek kagig! irmik

Vigneleri dondurucudan gikartip bir kdsede ¢ézllmeye birakin. Gozildikten sonra vigne suyu ile birlikte sos
tenceresine alin. Nisasta ve sekeri ilave edin kisik ateste karigtirarak pisirin.

Silikon muffin kaplarinin igini 1slatin, visne karisimini kaplara bélustiriin. 10 dakika sonra dondurucuya kaldirin.
1 saat sonra irmik tathisini hazirlamaya baglayin.

Irmik tathisi igin sut, seker ve irmigi orta boy bir tencerede muhallebi kivamini alincaya kadar karistirarak pisirin,
dondurucuda soguyan vignelerin Uzerine paylastirin.

Dondurucuda 1 gece bekletip servis etmeden yarim saat 6nce kaliplarindan ¢ikartin. Taze nane yapraklari ile
servis edin.
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