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VİŞNELİ İRMİK TATLISI

Arzu Yıldız

2,5 su bardağı vişne suyu
1 paket vanilyalı puding
1 kg süt
9 kaşık irmik
12 kaşık şeker
1 paket vanilya

Vişne suyuyla pudingi pişiriyoruz. Kalıba döküp soğumaya bırakıyoruz. Sonra süt, irmik, vanilya şekerini
karıştırıp pişirin. Koyulaşınca altını kapayıp biraz soğumasını bekleyin. Sonra soğuyan sosun üzerine dökün. 10
dakika buzdolabında bekledikten sonra servise hazır.

© lezzetler.com tarif no:117913 • adı:Vişneli İrmik Tatlısı • gönderen:penbe menekşe • indirme tarihi:30.03.2025 - 11:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-irmik-tatlisi-vt27528
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/visneli-irmik-tatlisi-117913.jpg
http://www.tcpdf.org

