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VISNELI IRMIK HELVASI

2 su bardagi irmik

2 su bardagi tozseker

100 gram margarin

2 su bardag visne suyu

1 su bardagi su

1 kase cekirdekleri cikariimig visne

Irmigi tencereye alin. Kisik ateste yagsiz olarak 40 dakika kavurun. Vigne suyu, seker, su ve yagi katin.
Karistirip kaynatin. Uzerine bir bez értin. 20 dakika pisirin. Demlenince vigneleri ekleyin. Harmanlayip servis

yapin.

Not: Su ve vigne suyunu sogduk olarak koymaniz gerekiyor. Dilerseniz helvanin tzerine tozseker de
serpebilirsiniz.

ML® Vigneli irmik Tatlisi (gérsel)

© lezzetler.com tarif n0:35574 « adi:VISNELI IRMIK HELVASI « génderen:Oya'nin tarifi « indirme tarihi:08.04.2025 - 03:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-irmik-helvasi-vt26240
http://www.tcpdf.org

