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VISNELI HELVA

https://www.elele.com.tr

Malzemeler:

500 gr visne

250 gr tereyagi

3 su bardagi un

3 su bardagi toz seker
Yarim litre stt

1 su bardagi su

Visnelerin saplarini gikarip, yikayin. Gekirdeklerini ayiklayin. Derin ve genis bir tencereye tereyagini aktarin. Yag
eriyince elenmis unu ekleyin. Unun rengi koyulagsmaya baslayincaya kadar kavurup, daha sonra vigneleri
ekleyin. Vignelerle birlikte 10 dakika daha kavurun. Sekeri ilave edin. Sekeri karistirdiktan sonra su ve sit
ekleyin. Hepsini karigtirnp ocagin isisini dusirip, tencerenin kapagini kapatin. 10 dakika pigirin. Ocagin altini
kapatin. Kapagi kapali olarak 15 dakika dinlendirin ve ilik servis yapin.

-q

=055

© lezzetler.com tarif no:128207 - adi:Visneli Helva « génderen:olsen « indirme tarihi:15.04.2025 - 05:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-helva-vt6764
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/visneli-helva-128207.jpg
http://www.tcpdf.org

