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VISNELI HELEZON

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Siitlag

3,5 su bardagi st

1 poset Dr. Oetker Tartjole

2 yemek kasigi toz seker

2,5 gay bardagi visne suyu

1,5 su bardagi ¢ekirdeksiz visne

St bir tencereye bosaltin ve lizerine sitlag posetini ilave edin. Orta ateste sirekli karistirarak pigirin.
Kaynamaya baslayinca ocag kisip 5 dakika daha pisirmeye devam edin.

Ocaktan alip arada karistirarak sogutun. Siitlact krema sikma torbasina doldurun. Tek kisilik servis tabaklarina
helezon seklinde sikin. )

Tartjéle posetini kiiglk bir tencereye bosaltin. Uzerine toz sekeri ilave edip kasik ile karigtirin. Vigne suyunu
ekleyin ve orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip 1 dakika daha pisirin. Visne
tanelerini ekleyip karigtirin ve ocaktan alin.

Tatl kasigi yardimi ile hazirladiiniz vigneli tart jélesini sGtlaglarin arasindaki bosluklara doldurun. Buzdolabinda
1-2 saat bekletin ve servis yapin.
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