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VISNELI GULLAG

1 litre st

4 su bardag toz seker

2 paket vanilya

10 tane gllag yaprag!

600 gr donmus visne

2 tane limon

2 gcorba kagsigi misir nisastasi
2 su bardagi toz seker
Kinlmig ceviz

Donmus visne, limon suyu, toz seker ve misir nisastasini bir tencereye aktarin. Koyu bir kivam alana kadar
pisirip karistirarak sogumasini saglayin. Seker, siit ve vanilyayi tencereye koyun ve kaynama kismina getirip
altini kapayin. Gullag yapragindan bir tane alarak tepsiye koyun ve birkag kepge kadar siiti tizerinde gezdirin.
Yumusamis olan gullag katini, bir servis tabagina yayin. Yapraklarin yarisina da ayni uygulamayi yapin. Siit
sogudugunda yeniden isitin. Vigneli olan kati 1slak gullag yapraklarinin Gzerine aktarin. Kalan yapraklari da ayni
bicimde islatin ve vigneli harcin Ustiine yayin. Gullaci buzdolabinda bekletin. Kirilmig cevizle sisleyin.
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