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VISNELI GULLAG

8-10 adet gullag yapragi

1 paket vanilya

3,5 su bardagi st

2 su bardagi seker

3 corba kasig gulsuyu
Visne

Sislemek igin:

Findik, ceviz ve antepfistigi

Oncelikle muhallebiyi hazirlamak igin tencere siit, seker ve vanilyayi koyup karigtirin. Seker eriyince ocaktan
alin. Gullag yapraklarini islatmak icin énce yapraklari kirip derin bir kabin igine alin. Uzerine sitll, sekerli serbeti
doékin. Karistirip yapraklari sttle yumusatip aralarina muhallebiden biraz dékiin ve bitene kadar kat kat bu
islemi yapin. En son zerine gul suyu ve kalan serbeti dokip sogumaya birakin. Vignelerle ve fistiklarla stsleyip
ikram edin.
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