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VISNELI GULLAG

https://migros.com.tr

1 paket gullag

1 It. vigne suyu

1 bardak seker

3 bardak st

1 paket vanilya

1 kase kirilmig antepfistigi
Yarim kg. vigne

1. Seker, slt, vanilya, visne suyu ve gll suyunu kaynatin.

2. 5 dakika kaynattiktan sonra imaya birakin.

3. Once bir yaprak giillag koyun ve izerine kepge yardimiyla serbet dékiin.
4. Gullag yapraklarinin yarisini bu sekilde islatin.

5. Arasina vigneleri ve file antep fistigini serpin ve tekrar Ustlne gulllac yapradi ekleyip yapraklar bitene kadar

devam edin.
6. Uzerine kalan sitli vigne serbetinden ilave edin. Buzdolabinda sodutup servis edin.
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