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VISNELI FLORENTINE KEK

185 grun

Yarim tatli kagigi kabartma tozu
200 gr krema

100 gr seker

Yarim adet limon kabugu rendesi
3 adet yumurta

600 gr visne

Florentine:

50 gr seker

50 gr margarin

3 yemek kasigi sut

40 gr file badem

Finninizi 200 dereceye getirin.

Yuvarlak bir kek kalibinin altini pisirme kagidi ile kaplayin.

Kremayi sertlesene kadar ¢irpin.

Vanilyay, sekeri ve limon kabugu rendesini kremaya ekleyip karistirin.
Yumurtalar kremaya tek tek ilave edip karigtirin.

Unu ve kabartma tozunu karigtirin.

Unu kremanin igine eleyin ve karigtirin.

Kek kalibina dékln ve tzerine vigneleri yerlestirin.

25 dakika kadar pigirin.

Florentine i¢in, margarini, sekeri, sttd ve file bademi ufak bir tencerede kaynatip azicik sogutun.
Bu karigimi kekin tzerine dokUp keki tekrar firina alin ve 25 dakika daha pigirin.
Servis edeceginiz zaman Uzerine pudra sekeri serpin.
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