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VISNELI FINDIKLI MUFFIN

1 blyUk yumurta

1 portakal, ince rendelenmis
125 ml ay¢icek yagi

125 ml st

375 g un, elenmis

1 cay kasigi kabartma tozu
200 g seker

75 g kiraz, dérde bdlinmus
50 g ceviz, kiyilmig

Firini 180 ° C'ye isitin.

12 kare silikon muffin kalibini yaglayin.

Yumurta, portakal kabudu, yag ve sutl iyice karigincaya kadar ¢irpin.

Un, kabartma tozu ve sekeri bir kasede karistirin, daha sonra yumurtali karisimi, dogranmis kirazlari ve findiklari
dokun ve birlestirilecek kadar karigtirin.

Karigimi kaliba dokin, daha sonra firnda 20-25 dakika pigirin. Ahsap kirdan ile test edin, temiz ¢ikarsa kekler

pismistir.
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