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VISNELI ETIMEKLI TAVUKGOGSU

6 adet tuzsuz etimek

1 su bardagi vigne suyu
Yarim su bardagi toz seker
1 paket tavukgdgsi

500 ml sut

100 gr margarin

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st
Hindistancevizi

Oncelikle vigne serbetini hazirlayarak ise baglayalim. Bunun igin vigne suyu ve sekeri kaynatalim.

Eger evde varsa ev yapimi vigne serbetini de kullanabilirsiniz.

Egder visnenin eksiligi sizi rahatsiz ediyorsa yarim bardak visne suyunu yine yarim bardak su ile karistirabilirsiniz.
Visne serbeti hazir olunca sicagiyla etimeklerin tzerine gezdirelim ve etimeklerin her yerinin i1slanmasini
saglayalim.

Daha sonra tavuk gégsinin hazirlanmasina gegelim. Paketinde yazdidi gibi yarim litre sttin igine pogetin
tamamini bosaltarak kaynayana kadar karigtirarak pisirelim.

Kaynayinca margarini ilave ederek ocaktan alalim. 5-10 dk kadar mikserle ¢irparak etimeklerin Uzerine
bosaltalim ve sogumaya birakalim.

1 su bardagi soguk siit ile hazirladigimiz krem gantiyi soguyan tatlinin Gzerine yayarak bolca hindistancevizi
serpelim. Uzerini vigne ile stisleyerek servis edebilirsiniz.
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