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VISNELI EKMEK TATLISI

1 kg visne

1 cay fincani toz seker
2 ¢ay fincani su

2 gay fincani visne suyu
1 paket kizarmig ekmek
100 gr kaymak

Vigneleri ayiklayip yikayalim, cekirdeklerini ¢ikaralim. Orta boy bir tencereye alalim. Uzerine 1 ¢ay fincani visne
suyunu, 1 ¢ay fincani sekeri,1 cay fincani suyu ilave edip pismeye birakalim. Visneler yumusayinca ocaktan
alalim.

Borcama kizarmig ekmekleri dizelim,1 gay fincani vigne suyu ile islatalim. Uzerine pisirdigimiz visne tanelerini
yayalim, sogumaya, birakalim. Soguyunca buzdolabinda yaklasik 2 saat bekletelim.

Soguyan visneli ekmek tathmizi servis tabagina alalim Gzerine kaymak koyarak servis edebilirsiniz.
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