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VISNELI EKMEK TATLISI

12 dilim tost ekmegi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim kilo visne

1 su bardagi seker

2 kabuk tarcin

1 paket vanilya

Ekmeklerin kenarlarini kesin, dilimlerin Gzerine tereyadi suriin, firinda kizartin. Vignenin ¢ekirdeklerini gikarin,
tzerine geker, kabuk targin, bir cay bardagi su ekleyip 10 dakika kadar kaynatin, vanilyayi koyun. Alti dilimi
servis tabagina dizin, Gzerine visne karigiminin yarisini taneleriyle birlikte dékiin. Uzerine dilimleri dizin, vigneli
karisimin kalanini gezdirin. Soguyunca servis edin.
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