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VISNELI EKMEK TATLISI

THY Skylife

2 dilim bayat ekmek
1,5 su bardagi su
300 g seker

250 g vigne

Bayat ekmekler 150 derece firinda iyice kizartilir. Bir tencerede toz seker ve su kaynatildiktan sonra igine
vigneler eklenir. Kaynama kivamina geldikten sonra sicak halde ekmeklerin Uizerine ddkillp kisik ateste serbet
kivamina gelinceye kadar bir siire kaynatilir. Sogumus olan ekmek tatlisi kaymak veya krema ile servis edilir.
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