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VISNELI EKMEK TATLISI

1 kg Vigne

1 Gay Bardagi Toz Seker
2 Cay Bardag Su

2 Cay Barda@ Visne Suyu
1 Paket Kizarmig Ekmek
1 Gorba Kasigi Kaymak

Bayat ekmekleri firin tepsisine dizip firnda kizartalim. Toz sekeri ve suyu kaynatarak serbet hazirlayalim.
Visneleri serbete ekleyelim ve birkag dakika kaynatalim. Vigne tanelerini tabaga alip visne surubu sogumadan
kizarmig ekmek dilimlerinin Gzerinde gezdirelim. Artan sosu kisik ateste kaynatarak koyulasincaya kadar
pisirelim. Serbet koyu kivama gelince ocaktan alalim ve ekmeklerin lizerinde gezdirelim. Ekmek dilimlerini
tabaklara yerlestirelim. Uzerine vigne tanelerini paylastiralm ve kaymak ile servis edelim.
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