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VISNELI EKMEK TATLISI

12 dilim tost ekmegi

1 kilo visne

2 su bardagi seker

2 kabuk tarcin

1 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Ekmeklerin kabuklarini alip tGizerine tereyadi strUp firinda kizartin.

Vigneleri bir tavaya alip tizerine geker ve kabuk tarcini 1 su bardagdi da su ekleyip 10 dakika kadar kaynatin.
Kizaran ekmekleri servis tabagdina 6 adet dizin ve Gzerine vigne karisimindan taneleriyle birlikte dékin. Uzerine
de tekrar ekmekler ve kalan vigneleri de guizelce dékip sogumaya birakin.
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