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VISNELI EKMEKTATLISI

Tugrul Savkar

5 dilim tost ekmegi

100gr. tereyagi

350 gr. vigne (¢ekirdekleri ¢ikariimig)
250 ml. su (1 su bardag)

350 gr. tozseker

Firninizi 180 °C'ye getirip isitin. Tost ekmegi dilimlerinin kenarlarini diizgtince keserek ayirin. Ekmekleri
Visneleri, suyu ve sekeri birlikte bir tasim kaynatin. Atesi kisip, karigtirarak yaklasik 7-8 dakika kaynatmayi
sUrddrun.

Tenceredeki vigneleri suyuyla birlikte alarak bir kepge ile tepsideki ekmeklerin Uzerlerine gezdirin. Tepsiyi atese
oturtarak 5 dakika kisik ateste pisirin. Ekmeklerin dibini tutmamasi igin tepsiyi ara sira sallayin.

Bu sire sonunda tepsiyi atesten alarak sogumaya birakin. Ekmekleri, kirmamaya 6zen gdstererek genis bir
spatula ile tabaklara aktarip, Gzerine tepsideki surubundan gezdirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:75491 « adi:Visneli Ekmektatlisi « génderen:tadigiizel « indirme tarihi:05.05.2024 - 12:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-ekmek-tatlisi-vt4262
http://www.tcpdf.org

