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VISNELI EKMEK TATLISI

1 kg. vigne

1 kg. tozseker

2 su bardagi su

10-12 dilim tost ekmegi ya da normal ekmek
Tereyag

Uzeri icin:

Kaymak

Visneleri yikadiktan sonra, ¢ekirdeklerini ¢ikaralim. 2 su bardagi su ve tozseker ile birlikte 15 dakika kadar
kaynatalim. Vigneler birazcik kivama gelmelidir.

Ekmekleri kizartip, kenarlarini incecik keselim.

Kizarttigimiz ekmeklerin bir tarafini yaglayip, genisce bir tepsiye yagli kisimlar Uste gelecek sekilde dizelim.
Daha 6nceden hazirladigimiz vignelerin, dnce suyunu, sonra tanelerini tepsiye esit sekilde ddkelim.
Tepsiyi agir ateste saga sola sallayarak, 5 dakika kaynatip, atesten alalim.

Soguduktan sonra, Uizerine kaymak koyarak, servis yapalim.

Not: Bu tatli icin evdeki bayat ekmekleri de kullanabilirsiniz. Ekmek yerine etimek kullanabiliriz. Servis yaparken
tabaga krem santiyi yayip, tathlar Gstiine yerlestirerek de servis yapabiliriz. SUs i¢in, tathinin Gzerine yuvarlak 1
dilim muz, tGzerine 1 cay kasigi krem santi ve en Uste de 1 adet visne koyabilirsiniz.
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