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VISNELI EKMEK TATLISI

10 dilim ekmek

2 su bardagi tereyagi
1.5 su bardagi su

1 kg. dondurulmus vigne
3 su bardagi tozseker

Visneleri suyla bir tagim kaynatin. Ardindan tozsekeri ilave edip, karistirarak, ¢cok hafif ateste 10 dakika
kaynatin. Ekmekleri biraz kizartip, Gzerlerine tereyadi suriin. Tekrar izgaraya alip, biraz daha tutun. Ekmeklerin
yarisini tepsiye dizin. Sosun yarisini tzerine gezdirin. Kalan ekmekleri yerlestirin. Kalan sosu dékin. Tepsiyi
hafif ateste 5 dakika kaynatip atesten indirin. Vigneleri Gzerine ddkerek servis yapin.
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