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VISNELI EKMEK TATLISI

1 kg. dondurulmus vigne
1.5 kg. tozseker

Yarim limonun suyu

4 su bardagi su

2 adet ekmek

Uzerine:

Yarim su bardagi tozseker
Sislemek icin:

Krem santi

Vignelerin gekirdeklerini gikarip, tozgeker ve suyla kaynatin. Ocaktan alip, limon suyunu katin. Ekmekleri
dilimleyip, kizartin. Yarisini firin tepsisine dizin. Uzerine tozgekerin yarisi serpin, vigne suyunun yarisini dokun.
Uzerine kalan ekmekleri koyun, tozseker serpin, visne suyunu yayin. Tepsiyi ocagda koyup, ekmekler suyunu
¢ekinceye kadar kaynatin. Krem santi ile stsleyerek servis yapin.
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