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VISNELI EKMEK TATLISI

Emine Beder

Yarim kg. visne veya 1 paket dondurulmus vigne
3 su bardadi fruktoz meyve sekeri

3 su bardagi su

1,5 paket Etimek

Yarim paket krem santi

Yarim su bardag: st

1 adet muz

Visnelerin ¢ekirdeklerini gikarip, tencereye alalim. 3 su bardadi sekere, 3 su bardagi su ilave edip kaynatalim.
Etimeklerin ilk katini tepsiye dizelim. Tepsiye bir kat halinde dizmis oldugumuz etimeklerin Gzerine,
hazirladigimiz sicak serbeti, visne taneleriyle birlikte dékelim. Diger etimekleri Uzerine dizelim. Tekrar visne
serbetinden dokelim. Serbetini emene dek bekletelim. Krem santi ile sitl kanigtiralim. Koyulagtirdiginiz krem
santi ile vigneli ekmek tatlisini stisleyelim. Ince kesilmig muz dilimlerini her bir etimek diliminin Gzerine dizelim.
Uzerine dévilmis antepfistigi serpelim.
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