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VISNELI EKMEK TATLISI

Etimek (1 paket)
Surubu igin:

Visne (200 gram donuk)
Su (2 bardak)

Toz seker (2 bardak)
Servisi igin:

Toz santi (1 paket)

Sit (1 bardak)

200 gram donuk vigneyi, 2 bardak sekeri ve 2 bardak suyu bir tancerenin igine alarak ocagin Gzerine alin ve

Bir kabin icine 1 paket toz santiyi koyun Uzerine 1 bardak situ ilave edin ve mikser yardimiyla yaklagik 5 dakika
¢irpin. Krema kivamina gelen karisimi santi torbasina alin.

Kaynayan vigneli karigsimi ocaktan indirin ve tepsiye dizdiginiz etimeklerin Uzerine yavas yavag dékin ve Uzerini
bir kagdit yardimiyla kapatin. 30 dakika sogumasini bekleyin. )

Bir servis tabadina hazirladiginiz etimeklerden bir tane koyun ve Uizerine krem santi sikin. Uzerine bir kat daha
etimek koyarak yine krem santi sikin dilerseniz Uzerine vigsne pargalari ekleyin ve tatlinizi servise hazir hale
getirin.

© lezzetler.com tarif no:64962 « adi:Vigneli Ekmek Tatlisi « gdnderen:sultaniye « indirme tarihi:30.03.2025 - 11:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-ekmek-tatlisi-vt4262
http://www.tcpdf.org

