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VISNELI EKMEK TATLISI

Necip Usta

8 dilim tost ekmegi

100 gr. tereyadi veya margarin

750 gr. cekirdekleri ¢gikarldiktan sonra net visne 200 gr.
Su

750 gr. toz seker

Ekmeklerin kenarlarini hafif fakat dlizglince keserek ¢ikartiniz. Sonra tost makinesinde veya kizartabileceginiz
her hangi bir seyin Uzerinde ekmekleri kizartarak alt ve Uzerlerini ¢ig yagla yadlayarak ekmeklere gére genisce
bir tepsiye diziniz. Visneyi su ile bir dakika kaynatip sekerini ilave ediniz ve hafifce karistirarak 5 dakika kaynatip
evvela suyunu sonra vignelerini musavi sekilde ekmeklerin tzerine taksim ediniz. Agir ateste hafif hafif
kaynatarak tepsiyi sada sola sallayarak 5 dakika kaynatip atesten aliniz ve soguyunca kirilmamasi igin bir
spatula ile alarak servis ediniz.
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