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VISNELI EKMEK TATLISI

Francalalari, dilim dilim kesmeli ve bir tepsiye yerlestirmelidir. Vigneleri ayiklayip su ile kaynattiktan ve iyi tat
verecek kadar sekerini de ilave ettikten sonra, ekmek dilimlerinin Gzerlerine, sicak sicak bolca dékerek serbeti
cektirmeli ve taneleri de serpmelidir. Sonra, tepsiyi bir tabakla drtlip, hafif atese birakmali. Ekmekler isinip, ve
serbeti tamamiyle ictikten sonra, indirmelidir.

Not: Meraklilar ise, visne kokusunun muhafazasi igin, ayrica ¢ig visneleri ezip, usaresini (suyunu) stizgecten
gecirirler ve vigne tiridinin Uzerine ddkerler. Daha keyifliler de kaymaklarla stsleyerek yerler.
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