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VISNELI EKMEK TATLISI

1 paket dondurulmus vigne
1/4 limonun suyu

750 gr toz seker

2 bardak su

Ekmekleri bir cm kalinhginda dilimler halinde kesin. Keskin bir bicak vasitasi ile kabuklarini gikarttiktan sonra
ekmekleri kizartin ve tepsiye dizin. Surubu hazirlamak igin vignelerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip 375 gr seker (sekerin
yarisi) ve bir bardak su ile karigtirin. Surubun pismesine yakin ¢eyrek limonun suyunu da katin. Atesten alin ve
sogumaya birakin. Kalan sekeri, tepsiye dizdiginiz ekmeklerin tzerine serpistirin. Surubu sogutup, ekmeklerin
Uzerine gezdirin. Vigne tanelerini ekmeklerin Uzerini drtecek sekilde dizin. Tepsiyi orta harli bir atese koyun.
Tatliyl, ekmekler komposto suyunu ¢gekene dek ateste pisirin.
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