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VISNELI EKMEK TATLISI

THY Skylife

Malzemesi:

1/2 kg vigne veya 1 paket dondurulmus vigne (1slatilmig kuru visne)
3 su bardagi seker

3 bardak su

1 adet firnlanmis bayat ekmek dilimi

1/2 paket krem santi

1/2 su bardagi st

1 adet muz

Suslemek icin: antepfistigi

Hazirlanisi:

Vignelerin gekirdekleri ¢ikarilip tencereye alinir. Seker ve su ilavesiyle kaynatilir. Ekmek dilimlerinin ilk kati
tepsiye dizilir. Uzerine vigne taneleriyle birlikte sicak vigne serbeti dokultr. Diger ekmek dilimleri Gzerine dizilir.
Tekrar vigne serbeti dokdillr. Serbeti emene dek bekletilir. Krem ganti ile siit karigtirilip koyulagtirildiktan sonra,
krem santiyle suslenir. Ince kesilmis muz dilimleri, her bir ekmek diliminin Gzerine dizilir. Uzerine (arzuya goére)
dévulmis antepfistigl serperek servis edilir.
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