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VISNELI EKMEK TATLISI

Malzemeler (4 Kisilik):
8 dilim tost ekmegi
100 gr. tereyagdi

750 gr. vigne

1 su bardagi su

750 gr. toz seker

Yapiligt:

Once finninizin 1zgarasini yakin. Kenarlari temizlenmis tost ekmeklerinin alt ve Ust taraflarina tereyagini kalinca
sUrin. Ekmekleri bir firin tepsisine yerlestirip, firin 1zgarasinin altina koyarak pembelesene kadar kizartin.
Vigneleri ve suyu orta boy bir tencereye koyup kaynatin. Karigim kaynadiktan sonra, sekeri ekleyip 5 dk. daha
karistirarak kaynatin. Once vignelerin suyunu, sonra visneleri kizarmig tost dilimlerinin Ustine dékin. Tepsiyi
atesin Ustine yerlegtirip adir ateste, sada sola sallayarak 5 dk. daha kaynatip, atesten alin. Tath soguduktan
sonra tost dilimlerini servis tabagina spatula ile yerlestirip, Ustlne serbetini ve vigsne tanelerini dékin. Kaymakla
birilikte servis edin.
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