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VISNELI EKMEK TATLISI

1 bayat ekmek

2 su bardagi seker
1 su bardag st
1/2 kg vigne

1/2 paket kremsanti

Hazlanisi

Ekmegin kabuklarini incecik kesip ¢ikartiniz. 1-1,5 cm genigliginde dilimleyip, kenarli bir tepsiye diziniz, orta
hararetli firinda pembe renkte kizartiniz.

Sekere 2 su bardadi su katip kaynatiniz, visneyi yikayip ¢ekirdeklerini gikartiniz, suruba atip iki tasim kaynatiniz,
tanelerini bir tabaga alarak surubunu ekmeklerin Gzerine dékiniz, tepsiyi ocaga koyup kapak 6rtlintiz, hafif
hararetli 1sida surubun koyulagsmasini saglayiniz, surup koyulaginca ocaktan alip sogutunuz, dilimleri servis
tabag@ina yerlestiriniz. Kremgantiyi derin bir kaba koyunuz. Azar, azar sit ilave ederek mikserle 5 dakika ¢irpiniz,
kremsantiyi ekmeklerin Gzerine slriniz, kremsantinin Gzerine vigneleri yerlestiriniz.

Fotograf "azade" tarafindan génderildi. 23.06.2019
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