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VISNELI EKMEK TATLISI

MALZEMELER

1 paket beyaz tost ekmegi
1 kg. vigne

1 kg. toz seker

5 su bardagi su

1 klicUk paket hazir krema

Tost ekmeginin kabuklarini kesin. Tost ekmeklerini 2 cm. kalinhidinda dilimler haline getirdikten sonra bunlari iki
esit parcaya ayirin. Daha sonra firin tepsisine yerlestirin. 150 derecede isitilimis firnda ekmeklerin iki yizi de
hafif pembeleginceye kadar kizartin.

Visneleri yikayip, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Sonra su, toz seker ve ¢ekirdekleri temizlenmis visneleri bir tencerede
kaynatin ve atesten alin. Vigneleri ve suyunu tepsideki ekmeklerin Gzerine dékin. Tepsiyi hafifce sallayarak
ekmeklerin surubu iyice emmesini saglayin. Surup soguduktan sonra ekmekleri vigsne ve krema ile
sUsleyebilirsiniz.
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