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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI EKMEK TATLISI

Asirlik Tariflerle Turk Mutfad

200 g tereyagi veya sadeyag

10 dilim kuru ekmek

1 kg visne, ¢ekirdekleri ¢ikariimig
300 ml su

400 g seker

Yagdi tavada kizdirin. Ekmekler pembelesinceye kadar kizartip slizgece ¢ikartin ve tepsiye dizin.
Visneleri suyla bir tagim kaynatin ve seker ilave ederek karistirin.

Cok hafif ateste 10 dakika kapagini kapamadan kaynatin.

Tepsideki ekmeklerin Uizerine visne taneleriyle beraber visne surubunu dékan.

Soguyunca kaymakla beraber veya sade olarak servis edin.

Not: Eskiden vigneli ekmek tatlisina vigneli tirit denirdi. GUnku tirit teknidi ile yapilir. Vigne tiridi igin igi tok bir
ekmek cinsi tercih edilmelidir. Daha hafif bir tath i¢in ekmekleri hafif yaglayarak firinda arkali énld
kizartabilirsiniz.
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