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VISNELI EKMEK TATLISI

12 dilim tost ekmegi,

500 gram vigne,

3 su bardagi tozseker,

yarim limon, )

1 su bardag@i sivi yag (ekmekleri kizartmak Igin)

Tost ekmeklerinin kenarlarini kesin. Kizdiriimis sivi yagda her iki tarafini da hafifce kizarttiktan sonra isiya
dayanikli bir tepsiye dizin. Visneleri yikayip saplarini ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Bir tencereye 3 su bardagi su ve 2
su bardagdi tozseker koyun.

Visneyi de ilave edip kaynatarak koyuca bir komposta hazirlayin. Kompostoyu ocaktan indireceginize yakin
limon suyu ilave edin. Kalan sekeri ekmek dilimlerinin Gzerine serpistirin. Iinmig kompostoyu visne taneleriyle
birlikte ekmeklerin lizerine bir kepgeyle dékin. Visne ekmeklerin Uzerine diger dilimleri kapayin.

Visne kompostosu gezdirerek ekmekleri islatin. Tepsiyi orta hararetli atese oturtup yavas yavas kaynamaya
birakin. Ekmekler suyunu ¢cekene kadar kaynatin. llindiktan sonra servis yapin.

Not: Tatlinin daha hafif olmasini istiyorsaniz kizarmig ekmek yerine etimek kullanabilirsiniz.
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