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VISNELI EKMEK TATLISI

8 dilim bayat tost ekmegi

1 kase dondurulmus visne

1 su bardagi vigne suyu
Kremasi igin:

1,5 su bardagi st

5 ¢orba kagiJi tozseker

2,5 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu
1 paket vanilya

Findik blyUkliginde margarin

Bayat ekmegin kenarlarini incecik kesip ayirin ya da bardak yardimiyla yuvarlak dilimler ¢ikarin. Firinda hafifge
kizartin. Servis tabagina dizin. Uzerlerine vigne suyunu gezdirip, iyice gekmesini bekleyin. Diger taraftan
kremay! hazirlayin. Bunun igin site toz seker, un, yumurta, vanilya ve rendelenmis limon kabugunu ekleyin. lyice
¢irpin ve ocaga oturtun. Koyulagana kadar karistirarak pisirin. Kremayi ocaktan alirken, margarini ekleyin. 4
dilim ekmegin Uzerine kremadan sirin. Vigne taneleri koyup, kalan dilimleri izerine kapatin. En Uste de krema
sUrip, tekrar vigne taneleri dizin. Soguyunca servis yapin.
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