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VISNELI EKMEK TATLISI

10 dilim tost ekmegi

5 ¢orba kagigi margarin
750 gr. vigne

4 bardak toz seker
Vanilyali dondurma

Tost ekmelerinin kenarlarini ince bir sekilde kesiyoruz.

Tepsiye koyup firinda pisiriyoruz.

Diger yandan vignelerin ¢gekirdeklerini ¢ikartiyoruz.

Visneleri bir bardak su ekleyerek 5 dakika ocakta kaynatip atesten aliyoruz.
Visne serbetin ekmeklerin Uzerine ddkiyoruz.

Firini 170 derce isitip tostlar firnda suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz.

Daha sonra margirini stirlip donurma ve visnelerle susllyoruz.
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