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VISNELI EKMEK TATLISI

Bayat ekmekten 2 cm. kalinliginda dilimler kesilir. Kabuklar diizgliince kesilerek ¢ikarilir. Daha sonra dilimler
ortadan kesilerek iki pargaya ayrilir. firin tepsisine dizilir. Orta i1sida hafif pembelesinceye kadar kizartilir. 1 kg.
toz seker, 5 su bardadi su, bir tencerede kaynatilip surup yapilir. Gekirdekleri ¢ikariimig 1 kg. vigne, suruba
katilir. 1-2 tagim kaynatilir. Vigne taneleri bir tabaga alinir. Atesten alinan vigne surubu, sogumadan, kizartiimis
ekmek dilimlerinin Gzerine kepge ile gezdirilir. Sonra tepsi adir ateste tutularak, igindeki surup, koyulasana
kadar kaynatilir. Ara sira tepsi hafifge sallanarak, ekmeklerin dibe yapismamasi ve surubu iyice igmesi saglanir.
Surup koyulasginca, tepsi atesten alinip sogutulur. Ekmek dilimleri tabaklara yerlegtirilir. Uzerine krema veya
kaymak koyulur. Bunun Gzerine de vigne taneleri yerlestirilir.
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