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VISNELI EKMEK TATLISI

insan ve Ekmek
Bursa Blyiksehir Belediyesi

2 kg vigne veya 1 kg dondurulmus vigne
3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1.5 paket tuzsuz etimek

2 paket krem ganti

Y2 su bardagi sit

1 adet muz

Suslemek igin:

Antepfistigi

Vignelerin gekirdeklerini gikarip, tencereye alalim. Seker ve su ilavesi ile kaynatalim.

Etimeklerin ilk katini tepsiye dizelim. Uzerine sicak vigne serbetini visne taneleriyle birlikte dékelim. Diger
etimekleri Gzerine dizelim.

Tekrar vigne serbetinden dokelim. Serbetini emene dek bekletelim. ]

Krem ganti ile siitli karigtiralim. Koyulagtirdigimiz krem santi ile siisleyelim. Ince kesilmis muz dilimlerini her bir
etimek diliminin Gzerine dizelim. Uzerine (arzuya goére) dévllmus antepfistigi serperek servis yapalim.
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