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VISNELI EKMEK TATLISI

250 gram donmus vigne

1 paket tuzsuz etimek ya da bayat ekmek
2 adet yumurta

10 corba kasigi toz seker

3 ¢orba kasiJi un

1 litre sit

Uzeri igin:

Toz Antep fistidi

Hindistancevizi

1 su bardagi su

2 corba kasiJi seker ve yarim limon suyu

Cam tepsiye ekmekleri dizin. Kiguk bir kabin igine 1 su barda@i suyu, vigneleri, iki corba kasiJi sekeri ve yarim
limon suyunu karistirip ekmekleri islatin. Tencerede vigneleri, sekeri, yumurtayi, unu ve sutl kaynatip
ekmeklerin Uizerine ddkin ve slsleyip sogumaya birakin.
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