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VISNELI EKMEK TATLISI

6 dilim ekmek

300 gr. vigne

200 gr. tuzsuz lor peyniri

3 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1.5 ¢ay bardagi toz seker

1 limon kabugdu rendesi

1 su bardag st

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Ekmekleri kizartip ufalayin. Yumurta, toz seker ve sivi yagi ¢irpin, limon kabugu rendesi ve situ ilave edip
karnstirin. En son ufalanmis ekmegi ve vigneleri ekleyin. Karigimi yaglanmis firin kabina dékiip 200 derecede
pisirin. Pudra sekeri serperek servis yapin.
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