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VISNELI EKMEK TATLISI

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

500 gr. taze vigne (saplari kopariimig)
1 adet firn ekmegi

Yarim ¢ay bardagi Ravika zeytinyagi

Sekeri su ile tencereye koyun, karigtirarak kaynatip eritin. icine vigneleri atin, taneler suyunu gekip sisinceye
kadar pigirin.

Ekmekleri keskin bir bigak ile ay bigciminde kesin. Bir tepside Ravika zeytinyagini kizdirin. Ekmekleri tepsiye
yerlestirip, her iki yanini altin sarisi renk alincaya kadar kizartin. Kizaran ekmekleri yagdan sizdarerek alip,
gukurca bir sahanin icine dizin.

Sahandaki ekmeklerin Gizerine kepge ile vigneli surubu gezdirin. Sahanin kapagini kapatip 10 dakika kisik
ateste kaynatin. Ekmekler suyunu c¢ekince atesten alip 1lik olarak servis edin.
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