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VISNELI EKMEK TATLISI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1 Ekmek

3 Yumurta

1 Su Bardami Sivi Yag

1 Yemek Kasigi Tereyagi
SERBETI ICIN:

1 Kg. Vigne

1,5 kg. Seker

Krem Santi

Ekmekler dilimlenerek yumurtaya bulanir, kizgin yagda kizartilir.
Uzerine tereya@i kizdirihp ekmeklere dokulir.

Digder tarafta seker ve vigne kaynatilir. (Bir miktar su).

Surup ekmeklere dokdillr.

Uzerine krem santi ilave edilir, vigne ile suslenir.
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