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VISNELI EKMEK KADAYIFI

1 adet ekmek kadayifi
Serbet icin:

5 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

1,5 su bardag visne suyu
Yarim limon suyu

Uzeri igin:

Visne taneleri

Once serbet malzemesi bir tencereye konur ve kaynatilir. Koyu bir serbet olmasi gerekir. Ekmek kadayifi genis
bir tepsiye konur, lzerine gegecek kadar kaynar su dokdilir. 5 dakika sonra sudan alinir. Suyu stiziliince iki kat
olan ekmek kadayifi Giggen sekilde kesilir ve bir tepsiye tek kat olarak yerlestirlir. Uzerine ilik serbet gezdilir.
Soguyunca vigne taneleriyle sisleyerek servis edilir.
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